INSTITUTO POLITECNICO NACIONAL
DIRECCION DE EDUCACION SUPERIOR

UNIDAD PROFESIONAL INTERDISCIPLINARIA DE BIOTECNOLOGIA (UPIBI)
UNIDAD PROFESIONAL INTERDISCIPLINARIA DE INGENIERIA, CAMPUS ZACATECAS (UPII2)

UNIDAD PROFESIONAL INTERDISCIPLINARIA DE INGENIERIA, CAMPUS PUEBLA (UPIIAP) “ALEJO PERALTA”
PLAN DE ESTUDIOS 2006 DE INGENIERIA EN ALIMENTOS

DISTRIBUCION DE HORAS

NIVEL { [ e o A oo I | TH CREDITOS TEPIC
[__TEORA ][ PRACTICA ]
SIOLOGIA CELULAR - 3.0 0.0 3.0 6.0
BIOTECNOLCGIA Y SOCIEDAD 3 0.0 3.0 6.0
ICALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL 4. 0.0 4.5 9.0
COMUNICACION Y SISTEMAS DE INFORMAGION (TALLER) 0. 3. 30 3.0
EISICA DEL MOVIMIENTO APLICADA 3. 1. 4. 7.5
INGLES | 0. X 3 .0
PROGRAMACION 0. 3 3 .0 ]
QUIMICA GENERAL APLICADA e 3 3, 5 0
SUBTOTALIL 16 138 30 465
NIVEL I TEORIA PRACTICA TH CREDITOS TEPIC
JALGEBRA VECTORIAL 4.5 0.0 45 5.0
ESTADISTICA 3.0 0.0 0 6.0
INGLES I 0.0 a0 .0 3.0
METODOS CUANTITATIVOS 0.0 ! 0 6.0
MICROBIOLOGIA 3.0 o a3 .0 [X
||UIMICA ORGANICA APLICADA a0 T 0 EX
RELACIONES LABORALES 3.0 X 0 6.
[TEMODINAMICA | e 45 00 45 ]
210 150 360 27
NIVEL it TEORIA PRACTICA TiH CREDITOS TEPIC
[APLICACIONES MATEMATICAS (TALLER) 0.0 30 3.0 3
EALANCE DE MATERIA Y ENERGIA 3.0 0.0 3.0 6.
[ECUACIONES DIFERENCIALES 4.5 0.0 4.5 A 8.
ETICA (TALLER) 0.0 30 30 30 Tl
FISICOQUIMICA DE ALIMENTOS 4.5 3.0 7.5 120
INOCUIDAD ALIMENTARIA 3.0 3 T 9.0
INGLES il 0. 3. 3.0 30 -
|QUIMICA Y FUNCIONALIDAD DE LOS ALIMENTOS s 3 75 120
[TERMODINAMICA || 4 2_ iS 20
18.0 420 66.0
NIVEL IV TEORIA PRACTICA TH CREDITOS TEPIC
CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS | 2.0
EVALUACION SENSORIAL DE LOS ALIMENTOS
ENVASES Y EMBALAJES
FENOMENOS DE TRANSPORTE
FISIOLOGIA DE LA NUTRICION
INGENIERIA INDUSTRIAL
[LABORATORIO DE BIOINGENIERIA
METODOS NUMERICOS (TALLER)
OPTATIVA |
NIVEL v
CIENCIA Y TECNOLOGIA CE ALIMENTOS [I
CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS il

IENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS IV

[TECNCLOGIA FRIGORIFICA —
OPTATIVA Il
NIVEL V1
BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA N 3.0 3.0 6.0 890
BIOSEPARACIONES MECANICAS =————= 45 0.0 45 5.0
BIOSEPARACIONES FLUIDO-FLUIDO 3.0 0.0 3.0 6.0
[BIOSEPARACIONES SOLIDC-FLUIDO . 3.0 0.0 3.0 6.0
30 3.0 6.0 80
[tHs] 3.0 3.0 30
— 00 60 60 50
16.5 150 a1s 480
NIVEL Vit TEORIA PRACTICA TIH CREDITOS TEPIC
DISENO DE PLANTAS (TALLER) 0.0 15 25 45
DISENO DE PROCESOS DE SEPARACION (TALLER) 0.0 3.0 3.0 3.0
ELECTIVA I 0.0 3.0 3.0 3.0
[ESTANCIA DE TITULACION 0.0 15 15 15
FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTOS 3. 0.0 3.0 6.0
SIMULACION Y ESCALAMIENTO DE PROCESOS - ] ~ a0 I 30 5.0 | 90
SINTESIS Y ANALISIS DE BIOPROCESOS — 4 00 45 80
SUETOTAl 10 15.0 255 360
DISTRIBUCION DE HORAS
INGENIERIA EN ALIMENTOS ———————————————xoo| TOTAL DE HORAS CREDITOS TEPIC
- TEORIA PRACTICA
ToTAL| 153.0 | 1080 261.0 414.0
G CUTIV, N
T/H: TOTAL DE HORAS A LA SEMANA Q,\ CNIDOS ”' VIGENCIA: AGOSTO 2006
i —— ! ,
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UNIDAD PROFESIONAL INTERDISCIPLINARIA DE BIOTECNOLOGIA (UPIBI)
UNIDAD PROFESIONAL INTERDISCIPLINARIA DE INGENIERIA, CAMPUS ZACATECAS (UPIIZ) i
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PLAN DE ESTUDIOS 2006 DE INGENIERIA EN ALIMENTOS

UNIDADES DE APRENDIZAJE OPTATIVAS

OPTATIVAS | : T CREDITOS TEPIC

CONFITERIA 45 00 — 45 90
RECLOGIA DE ALIMENTOS 45 0.0 45 90
NUEVOS METODOS DE CONSERVACION 45 00 45 50
TECNOLOGIA DE BEBIDAS NO ALCOHOLICAS i 45 00 45 9.0
5 45 00 45 90

OPTATIVAS il - TEORIA PRACTICA TH CREDITOS TEPIC
LEGISLACION ALIMENTARIA 7‘ 30 0.0 3.0 50
INGENIERIA ELECTRICA Y ELECTRONICA _ 30 00 30 50
30 20 30 50

TiH: TOTAL DE HORAS A LA SEMANA
VIGENCIA: AGOSTO 2006

VIGENCIA UPIIAP: AGOSTO 2024
AUTORIZADO POR:
COMISION DE PROGRAMAS ACADEMICOS UNIDAD PROFESIONAL
INTERDISCIPLINARIA DE INGENIERIA, CAMPUS PUEBLA (UPIIAP) "ALEJO
PERALTA", CON VIGENCIA A PARTIR DEL PERIODO ESCOLAR 25/1. 23/05/2024
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